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OFFERTA DEL SERVIZIO RISTORAZIONE NOVAGGIO / )

LA PAUSA CAFFE DEL MATTINO

\‘- p—

“STANDARD” CREOC (INDICATA PER L’ACCOGLIENZA)

v

v
v
v

Te/Caffe /Ovomaltina

1 Gipfel

Succo d’arancia

Acqua Naturale o frizzante

“ARTE” CREOC

AN NI NI NN

Té/Caffe/Ovomaltina

2 Mini brioches (cioccolata/marmellata -vegana)
Succo d’arancia

Frutto stagionale

Acqua naturale o frizzante

“MATTUTINA” CREOC

DN NI NI NI NN

Te/Caffe

Tartellette alla frutta
Gelosia alle mele

Succo d’arancia fresco
Frutta stagionale

Acqua Naturale o frizzante

LA PAUSE CAFFE DEL POMERIGGIO

Chf 6.00 p/p

Chf 8.00 p/p

Chf 8.50 p/p

“STANDARD” CREOC

v
v
v
v

Té/Caffe

Pasticceria mignon (3 pz/pp)
Succo d’arancia

Acqua Naturale o frizzante

“L’ENERGIZZANTE” CREOC

ASENENENENEN

Té/Caffe

Pasticceria mignon (3 pz/pp)
Succo di frutta

Tartelletta alla frutta

Frutta fresca

Acqua Naturale o frizzante

Chf 6.50 p/p

Chf 8.50 p/p
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STAND-UP WORKING LUNCH SALA POLIVALENTE / )

(max 35pax)

\ - L .,

L’'offerta € modulabile

Aperitivi freddi

NN N N N N S NN

Cannoncini salati avocado e gamberi

Involtini di bresaola e caprino

Tartine al salmone

Bocconcini di feta in salsa Tzaziki

Piccola Caprese scomposta

Bocconcini di frittata

Humus di ceci e cialda croccante

Guacamole di avocado con nachos croccanti
Caviale di melanzane

Insalata di quinoa alle piccole verdure

Barchetta di indivia belga con fromaggio erborinato
Bicchierino di melone e pancetta croccante (secondo stagione)
Tartelette d pasta sfoglia miste salate vari gusti

Aperitivi caldi

AV NN N N NN

Ramequins al Gruyére

Pizzette

Mini cornetti al prosciutto

Olive ascolane ripiene

Arancino mignon al ragu di carne o pomodoro e mozzarella
Polpettine di melanzane e Provola

Mozzarelline impanante

STAND-UP WORKING LUNCH SALA POLIVALENTE

LA NOSTRA PROPOSTA DI DEGUSTAZIONE STUZZICHINI

Al pezzo
Chf 3.00
Chf 2.50
Chf 2.50
Chf 2.00
Chf 2.00
Chf 1.50
Chf 2.00
Chf 2.00
Chf 2.00
Chf 2.00
Chf 2.00
Chf 2.00
Chf 1.80

Chf 3.00
Chf 1.50
Chf 2.00
Chf 1.00
Chf 2.50
Chf 2.50
Chf 1.20

(max 35pax)

LA DEGUSTAZIONE “STANDARD” Chf 8.50 p/p

LA

ASENENENEN

&)

Cannoncino salato avocado e gamberi
Involtino di bresaola e caprino
Bocconcino di frittata

Olive ascolane ripiene

Polpettine di melanzane e Provola

EGUSTAZIONE “ARTE”( solo in aggiunta a degustazione “Standard”) Chf 6.00 p/p

ISR NENEN

Mozzarellina impanata

Arancino mignon al ragu di carne o pomodoro e mozzarella
Pizzetta

Tartina al salmone affumicato

Humus di ceci e cialda croccante
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STAND-UP WORKING LUNCH SALA POLIVALENTE / / 4 —
(max 35pax) -

MENU

Crespella alla fonduta di formaggio e speck

Orzotto alle verdure

Risotto al rosmarino

Gnocchi alla Piemontese

Ravioli alle melanzane e pomodori secchi

Panzerotti alla Sorrentina

Ravioli al limone

Lasagne vegetariane (secondo stagione)

Manicotto di pasta fresca con borraggine e formaggio Gruyere

ISR N N N N NN

MENU

Le nostre proposte

Menu “Standard”1 Chf 23 p/p
Insalata mista di stagione

*k*k

Lasagnetta vegetariana

*k*k

Mini panna cotta alla frutta di stagione

Menu “Standard” 2 Chf 29 p/p
Involtino di Bresaola e Caprino

**k%k

Risotto di stagione
Gnocchi alla piemontese

*k%k

Tiramisu
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MENU

Menu “Arte” 1 Chf 26 p/p
Piccola caprese scomposta

*kk

Orzotto alle verdure

*kk

Millefoglie Creoc
Menu “Arte” 2 Chf 38 p/p
Salmone affumicato

*%k%

Crespella alla fonduta di formaggio e speck
Ravioli al limone

*kk

Tarteletta alla frutta

Acqua naturale o frizzante
Caffe

Pranzo presso il ristorante Beau Séjour

Menu: é possibile personalizzare il proprio menu secondo le esigenze
Oppure

Self service : specialita giornaliere,
Buffet di insalate,
Pasticceria Creoc

Bibite
SOFT DRINK | VINI ROSSI
Coca cola Chf 3.00 Vallombrosa Chf 22.00
Schweppes Chf 3.00 La Murata Chf 18.00
The freddo limone Chf 3.00 Cuvée 1 Chf 21.00
Succo di mela Chf 3.00
Succo d’arancia Chf 2.70 | VINI BIANCHI
Vallombrosa Chf 22.00
. Preludio Chf 19.00
Gazzosa al mandarino Chf 3.00 Runchet Chf 22.00
BIRRE
Birra analcolica Chf 3.50 EE BOdLLIIE(iINE Chf 17.50
Birra con alcool Chf 3.50 epin de £to '
ACQUA
Naturale o frizzante 0.5 cl Chf 2.50
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